EDDIE’S THANKSGIVING MENU 2026

Place your orders by October 5th 647-354-3045 | 905-625-967
10/12PPL APPETIZERS
o Kaczka pieczona nadziewana jablkami ¢ Puree ziemniaczane / Mashed potatoes - $30
o xpieczonym indykiem bex o Paszteciki/ puff pastry (meat / lub kapustg / Roasted duck with apples ¢ Pieczona dynia / Roasted butternut squash - $40 /
hormondw i antybiotykow /Roasted sauerkraut and mushrooms / spinach and or sauerkraut $50 serves 4 ¢ Pieczone ziemniaczki / Roasted potatoes - $30
turkey hormone and antibiotic free : feta) 10pcs / $15 o Pieczone bataty nadziewane feta i cieciorka z
$230 o Galaretka drobiowa lub wieprzowa / syropem klonowym / Roasted sweet potatoes with
o zszynkq pieczong /Roasted ham: chicken or pork in jelly $4pp feta, chickpeas and maple syrup - $30 / 5pcs
$200 o Tatar z lososia / Salmon tartare with o Kurczak pod pierzynka / Chicken ¢ Grillowane warzywa / Grilled veggies $40
baguette and green onion $120 (12-15 undercover - $40 / 5pcs e Bigos / Hunter stew $35
W zestawie /Includes: serves) « Devolay (ser +szynka / szpinak + feta / ¢ Pasztet z pistacjami / Pistachio pate - $30
e Sos pieczeniowy / Tureky gravy 1L ¢ Deska wedlin i seréw / Charcuterie grzyby +ser ) (Ham+Cheesse / Spinach + Feta o Nadzienie do indyka / Stuffing $30/ 21b
e Sos zurawinowy / Homemade Board / Mushrooms and cheese) - $40/ 5 pcs e Sos pieczeniowy /Gravy $10 /1L
cranberry sauce 500 ml (3 types of cheese, 3 types of salami, o Patyczki z kurczaka / Chicken on the stick- e Sos grzybowy / Mushroom sauce $12 /1L
prosciutto, olives, stuffed peppers) $35 /10 pes e Sos zurawinowy / Cranberry sauce $11 / 0,5L
Dodatki /sides (choose one) = Mala/Small $130 (serves 10-15)
o Puree ziemniaczane/ Potato puree = Duza / Large $200 (serves 20-25)
o Pieczone ziemniaki/ Baked potatoes ;
o Pieczona wolowina w sosie pieczeniowym A P A o Ol el
Suréwki / Salads (choose one) / Roasted beef in gravy - $35 / 5pcs e Buraczkiz cebu;?;// Red zfeet salad - $35
« Zasmazana kapusta z koperkiem / * Roladki wolowe zawijane z boczkiem, « Suréwka z kiszonej kapusty / Sauerkraut salad
Sauté cabbage o Pieczony / Roasted $90 ogérkiem i cebulky / beef roulades with $35
o Buraczkizasmazane / Sauté red * Pieczony z nadzieniem / Roasted with pickles and onion $35 / 5 pes « Satatka z rukoli, buraki, feta, nasiona dyni z

beets salad stuffing $110

dressingiem /Arugula salad with beets, feta,
« Selerowe coleslaw / Celery Coleslaw =~ * Indyk wedzony / Smoked turkey $100

LA L T RS U LTLS pumpkin seeds, and dressing $40

o Suréwka wiosenna / Coleslaw « Golgbki duze z miesem i ryzem / Large o Tradycyjna satatka Grecka / Greek salad $40
vinegret cabbage rolls with rice and meat $20 / 5 pes * Salatka krabowa / Crab Salad $45
o Golgbki z ryzem i grzybami / Small o Salatka jarzynowa / Potato salad $40
Salatka / Fresh salads (choose one) ¢ Korona / Roasted Crown $100.00 Cabbage rolls with rice and mushrooms $35 /

o Salatka z rukola, pieczonym

¢ Szynka bez kosci / Roasted Ham $65 / 10 pcs DESERY / DESSERTS
burakiem, prazonymi pestkami

serves 12-15 ¢ Golgbki male z ryzem i migsem / Small
dyni, feta i sosem balsamicznym- « Patyczki wieprzowe / Pork on the cabbage rolls with rice and meat $25 /10 pes  ® Plater ciast domowych / Assorted cake plater
miodowo-musztardowym / stick $30 /10 pes 20pcs $60
Arugula salad with red beet feta and « Schab pieczony ze sliwka lub czysty o Tarta jablkowo brzoskwiniowa / Apple & Peach
koney balsamic dressing w sosie / Roasted pork lion with plum Tart $15
o Salatka cezar /Cesar salad or plain - $30 / 5pes o Krem z pieczonej dyni/ Butternut Squash
o Salatka grecka /Greek Salad - T R R e Soup $15 .i
mysliwsku / Roasted hunter style pork o Czysty barszcz na zakwasie/ Red Borscht . ‘ ’
Deser / Dessert: shoulder - $35 / 5 pes $12 \ .-\..”- i
* Tarta jablkowo-brzoskwiniowa / o Tradycyjne flaczki wolowe/Beef tripe soup % - “ o
Apple & Peach Tart -$18 q ! \




	Kaczka pieczona nadziewana jabłkami lub kapustą / Roasted duck with apples or sauerkraut $50 serves 4

